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The conference is organised by Nina Gringer from the Technical University of Denmark—Nati onal Food Insti tute (DTU-Food). 
Please visit www.weft a2023.com for more informati on and registrati on.

Conference of the

Western European Fish 
Technologists’ Association – WEFTA
The 51st Western European Fish Technologists 

Association (WEFTA) Conference will take place in 

Copenhagen, Denmark from 16th-20th October 2023.

WEFTA is the central platform in Europe for institutions 

engaged in fish processing, applied food science, 

aquaculture, seafood technology, health effects of 

seafood consumption and consumer studies. WEFTA 

aims at improving safety and quality of seafood on 

and from the European and other markets through 

research within this area. Research activities of the 

WEFTA institutes are coordinated to the benefit of 

research institutes, the fishery industry, consumers, 

stakeholders and governments. The annual WEFTA 

conference is a valuable occasion for scientists, students 

and the seafood industry to meet and present recent 

research achievements and to share experience. 

Besides, the conference constitutes an outstanding 

forum for discussions and networking.

WEFTA consists of 17 European universities and 

organisations within fisheries and aquaculture research 

in Europe (Belgium, Poland, Finland, Croati a, Denmark,  

France, Germany, Greece, Iceland, Ireland, Italy, 

Netherlands, Norway, Portugal, Spain, Sweden and 

Türkiye).

The theme for this year’s conference is: 

Sustainable utilization of aquatic 
resources – changing the way we Seafood. 
Through the following topics, we intend to broaden our 

knowledge and thus the way we Seafood. All aspects of 

fi sh technology, which lead to sustainable uti lizati on of 

aquati c resources, can aff ect the way we Seafood.

The topics will be:

• Sustainable aquaculture and its link to seafood quality

• Micro-/macroalgae and its applicati ons in food

• Side streams for food and non-food products to reach

zero waste producti on

• Processing and quality of seafood

• Safety and authenti city

• Consumer atti  tudes, societal challenges and seafood

products
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 8 Akdeniz ve Karadeniz’de sürdürülebilir balıkçılığa bir adım 
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GFCM 70. kuruluş yıldönümünü kutluyor

Su Ürünleri Yetiştiriciliği
 9 Mikroalgler su ürünleri yertiştiriciliği için önem kazanıyor

Tuzlu su balıklarının kültür üretiminde yavru stoklaması 
için kilit faktör

 12 Su ürünleri yetiştiriciliğinin çevresel etkilerini azaltmanın 
yolları aranıyor
Su ürünleri yetiştiriciliğini daha sürdürülebilir hale 
 getirecek araştırmalar

 14 Su ürünleri yetiştiriciliğinin deniz kaynaklarına bağımlılığına 
son vermeye kararlı bir start-up şirketi
Balıkların daha hızlı büyümesi için böcek ununu 
optimize etmek

Fransa
 16 Çevrimiçi toplantılar ve evden çalışma istiridye tüketimini 

kısıtladı
Covid, Fransa’da istiridye pazarını kalıcı olarak değiştirdi

 18 Türk heyeti Fransa’da kabuklu deniz ürünleri yetiştiriciliğiyle 
ilgili incelemelerde bulundu
Yeni yetiştiricilik faaliyetleri kapsamlı bir temel 
çalışma gerektiriyor

 20 Korunan menşe adı etiketiyle satılan midyeler
Amfibi araçlar hasadı son derece kolaylaştırıyor

 22 Bouchot’ların daha açıklara çakılması, midyelerin daha fazla 
büyümesini saglayacaktır
Yeni yetiştiricilik teknikleri her zaman rağbet görmüyor

Balıkçılık
 24 Denizlerdeki hayalet ağları azaltmaya yönelik yeni fikirler

Biyolojik olarak parçalanabilen plastikten yapılmış 
 balıkçılık ekipmanları
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Uluslararasi Haberler
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Karadeniz’in ve diğer denizlerin davetsiz misafiri

Tıcaret Ve Pıyasalar
31 Dünya çapında her üç balıktan biri yanlış beyan ediliyor

Güven tatlıdır, para ise daha tatlı

Teknolojı
 35 Alltech ve Finnforel sürdürülebilir akuakültür yemi üretimi 

için güçlerini birleştirdi 
Tam entegre üretim diğerlerine örnek teşkil ediyor

 36 Cretel, gıda, ilaç ve tarım sektörlerinin yüksek beklenti ve 
ihtiyaçlarını karşılıyor 
Yenilikçi işleme ve yıkama ekipmanları

 37 Balık yumurtalarının inkübasyonu için gerçek camdan 
yapılmış profesyonel kavanoz
Yumurta kavanozu, doğal ortama nazaran daha iyi 
koşullar sağlıyor

 38 Akdeniz’de plastik kirliliğinin azaltılması
Yeniden kullanılabilir balık kutuları ilerleme 
 kaydedilmesini sağlayabilir

 40 Su ürünleri yetiştiriciliği ve diğer açık deniz endüstrileri için 
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Gelişen teknoloji çok yönlülüğü pekiştiriyor

 42 REICH AIRMASTER® UKQ AIRJET ile yatık pozisyondaki 
 ürünlerin ısıl işlemi
Azami fayda için en iyi hava akışı teknolojisi şart

 43 Ezber bozan yeni filmler daha fazla sürdürülebilirlik sağlıyor
Geliştirilmiş görünüm, tat ve raf ömrü
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[ ULUSLARARASI HABERLER ]

by 2050

A pathway to decarbonise 
the EU fisheries sector 
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Akdeniz ve Karadeniz’de sürdürülebilir balıkçılığa bir adım daha yaklaşıldı

GFCM 70. kuruluş yıldönümünü 
kutluyor
Birleşmiş Milletler Gıda ve Tarım Örgütü (FAO) Akdeniz Genel Balıkçılık Komisyonu’nun (GFCM) 7-11 Kasım 2022 tarihleri arasında 

Arnavutluk’un başkenti Tiran’da gerçekleştirilen 45. Oturumuna, 22 sözleşmeci taraf, 2 işbirliği yapan sözleşmeci olmayan taraf, 2 sözleşmeci 

olmayan taraf, 13 hükümetler arası kuruluşun temsilcileri, sivil toplum kuruluşları, FAO ve GFCM Sekretaryası katıldı.
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GFCM’nin yeni icra sekreteri Miguel 
Bernal 
FAO yönetimi ve GFCM üyeleri tarafından denetlenen bir seçim 
sürecinin ardından FAO Genel Direktörü, Dr Miguel Bernal’in 
yeni GFCM İcra Sekreteri olarak görevlendirilmesini önerdi. 
İspanyol vatandaşı Bernal’in adaylığı bu hafta GFCM Üyeleri 
tarafından oybirliğiyle onaylandı. Miguel Bernal, İcra Sekreteri 
olarak beş yıl boyunca GFCM’nin politika ve faaliyetlerinin 
uygulanmasından sorumlu olacak. Dr Miguel Bernal, GFCM’nin 
akit tarafları adına Sekretaryayı yönetecek, GFCM özerk 
bütçesini idare edecek, FAO’nun ilgili bölümleri ve birimleri 
ile eşgüdümü sağlayacak, ilgili forumlarda GFCM’nin rolünü 
tanıtacak, bütçe dışı fonları güvence altına alacak ve sözleşme 
tarafları, ortaklar ve diğer paydaşlarla resmi ilişkileri sürdürecek.

05_News_EV.indd   805_News_EV.indd   8 08/07/23   5:05 PM08/07/23   5:05 PM
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Mikroalgler su ürünleri yertiştiriciliği için önem kazanıyor

Tuzlu su balıklarının kültür 
üretiminde yavru stoklaması için 
kilit faktör
Mikroalg kültürleri, kırk yılı aşkın bir süredir modern su ürünleri yetiştiriciliğinin değişmez bir parçası olagelmiştir. Mikroalglerin 

fotoototrofik türleri, yüksek besin değerleri nedeniyle hem tuzlu su balıklarının larvalarının yetiştirilmesinde hem de diğer sucul 

organizmaların gelişiminin erken aşamalarında önemli bir rol oynamaktadır. Mikroalglere olan talep halihazırda kayda değer olup 

ileride daha da artabilir, zira mikroalglerin hücre biyokütlesi balık ununun yerini kısmi olarak alma potansiyeline sahiptir.
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Su ürünleri yetiştiriciliğinin çevresel etkilerini azaltmanın yolları aranıyor

Su ürünleri yetiştiriciliğini daha 
sürdürülebilir hale getirecek 
araştırmalar
Araştırmacılar, İtalya’da su ürünleri yetiştiriciliğini daha sürdürülebilir hale getirmek amacıyla, balık yemleri için karbon nötr 

bileşenler bulmak ve multitrofik su ürünleri yetiştiriciliğiyle ilgili denemeler yapmak gibi yollara başvuruyor.
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Su ürünleri yetiştiriciliğinin deniz kaynaklarına bağımlılığına son vermeye kararlı bir   
start-up şirketi

Balıkların daha hızlı büyümesi için 
böcek ununu optimize etmek
Ittinsect - Feed for the Ocean, böcek unuyla, yemlerin daha iyi performans göstermesini ve çevreye daha az maliyet getirmesini 

sağlayacak bir yem bileşeni üretmeye yönelik faaliyetlerde bulunuyor. Alabalık ve mersin balığı yemlerinde test edilip başarılı 

sonuçlar sağlayan bu bileşenle, şimdi de levrek ve çipura üzerinde denemeler yapılıyor.
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Su ürünleri 

 gerektiriyor 

Hangi türler için üretim 

[ ]
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Mont St-Michel körfezinin 

Crassostrea gigas

Ostrea edulis 

Çevrimiçi toplantılar ve evden çalışma istiridye tüketimini kısıtladı

Covid, Fransa’da istiridye pazarını 
kalıcı olarak değiştirdi
Pandemi sırasında toplanmaya ve seyahat etmeye getirilen kısıtlamalar, yeni çalışma biçimlerini beraberinde getirdi. Konferanslar 

yerine web seminerleri düzenlendi, toplantılar yüz yüze değil, Zoom veya Teams üzerinden yapıldı. Bu değişikliklerden bazıları, 

kısıtlamalar sona erdirildikten sonra bile devam etti. İstiridye yetiştiricileri, iş yemeklerinin daha az, çevrimiçi etkinliklerin ise halâ 

popüler oluşundan etkileniyor. 

16
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La Ferme Marine De Cancale
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Cras-
sostrea gigas

Ostrea edulis

ton gigas

Gigas

Türk heyeti Fransa’da kabuklu deniz ürünleri yetiştiriciliğiyle ilgili incelemelerde bulundu

Yeni yetiştiricilik faaliyetleri kapsamlı 
bir temel çalışma gerektiriyor
Türkiye, Karadeniz, Marmara Denizi, Ege Denizi ve Akdeniz olmak üzere dört denizle çevrilidir. Bu su bolluğu, hem balıkçılık 

endüstrisinin hem de su ürünleri yetiştiriciliğinin gelişmesini sağlamıştır. Bununla birlikte, FAO verilerine göre Türkiye’de midye 

üretimi mütevazı düzeyde seyretmekte, istiridye üretimi ise hiç yoktur.

gigas

gigas 

Gigas

18
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M

Korunan menşe adı etiketiyle satılan midyeler

Amfi bi araçlar hasadı son derece 
kolaylaştırıyor
Türkiye Tarım ve Orman Bakanlığı’ndan gelen bir heyetin Fransa’daki istiridye ve midye çift liklerine yaptığı ziyaretler, Bretonya’da 

geleneksel yöntemle bouchot (buşot)’larda midye yetiştiren bir midye yetiştiriciliği şirketiyle devam etti.

20
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Singapur, Hong Kong
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P

Bouchot’ların daha açıklara çakılması, midyelerin daha fazla büyümesini sağlayacaktır

Yeni yetiştiricilik teknikleri her zaman 
rağbet görmüyor
Kuzey Bretonya’nın bu bölgesinde yaşayan bir kabuklu deniz ürünleri yetiştiricisi, midye yetiştiriciliği faaliyetlerini sürdürürken 

çevreye yarar sağlamak istiyor. Ancak yetiştirici arkadaşlarını ikna etmekte güçlük çekiyor.

22
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zaman zaman zehirli alg patlamala-
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[ BALIKÇILIK ]

Denizlerdeki hayalet ağları azaltmaya yönelik yeni fikirler

Biyolojik olarak parçalanabilen 
plastikten yapılmış balıkçılık 
ekipmanları
Dünya çapında üretilen plastiklerin yaklaşık sadece yüzde 9’u geri dönüştürülüyor. Plastik atıkların büyük bir kısmı yakılıyor, çöplüklere 
ya da denizlere atılıyor ve çevreyi kalıcı olarak kirletiyor. Plastiklerin mikroplastiklere dönüşmesi yüzyıllar alıyor. Okyanuslardaki 
plastik atıklar, balıkçılık endüstrisi ve su ürünleri yetiştiriciliğinin de sorumluları arasında yer aldığı, acilen çözüm bulunması gereken 
bir sorundur. Peki, acaba biyolojik olarak parçalanabilen plastiklerden yapılmış ağlar ve misinalar bu soruna çözüm olabilir mi?

Daha basit bir ifadeyle “plas-

organik polimerler, bugün 

-

-

-

-

-

-

-

(1978 versiyonu) bile okyanuslar-

-

-

-

bulunan her bir potansiyel taraf, 

-

-

Öte yandan “maliyet etkin” terimi 
-

-

-
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makineleri standart plastik granül 
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[ TÜRLER ]

Rapana - son derece istilacı predatör deniz salyangozu 

Karadeniz’in ve diğer denizlerin 
davetsiz misafiri
Asya rapanası olarak da adlandırılan damarlı rapana (Rapana venosa), doğal yaşam alanı Hint Okyanusu ve Batı Pasifik’ten Japon 

Denizi’ne kadar uzanan predatör bir deniz salyangozudur. Bununla birlikte, son yıllarda beşeri faaliyetler sonucunda dünyanın 

diğer bölgelerine de yayılmış olan rapana, günümüzde en kötü istilacı türlerden biri olarak sınıflandırılmaktadır. Öte yandan bu tür, 

Karadeniz’de belirli bir ekonomik önem de kazanmıştır.
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Güven tatlıdır, para ise daha tatlı
Balık ve deniz ürünleri genellikle nispeten pahalı yiyeceklerdir. Bu da kural tanımaz gıda sahtekarları için cazip bir durum 
yaratmaktadır. Gıda sahteciliği yapanlar pahalı türleri daha ucuz olanlarla değiştirir, ağırlıklarla oynar veya ürünlerini taze göstermek 
için filetoların renkleriyle ilgili hileler yaparlar. Bu şekilde sunulan ürünler genellikle ödenen bedellere değmez. Suşi barlarında, 
restoranlarda ve perakende satış noktalarında tüketiciler bazen kasıtlı olarak kandırılmakta, bazen de kasıtsızca yanıltılmaktadır. 
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Dünya çapında her üç balıktan biri yanlış beyan ediliyor
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[ TEKNOLOJI ]

Alltech ve Finnforel sürdürülebilir akuakültür yemi üretimi için güçlerini birleştirdi

Tam entegre üretim diğerlerine 
örnek teşkil ediyor
Alltech ve Finnforel, döngüsel ekonomi balık yetiştiriciliği zincirini tamamlayacak bir balık yemi üretim tesisinin satın alındığını duyurdu
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[ TEKNOLOJI ]

Cretel, gıda, ilaç ve tarım sektörlerinin yüksek beklenti ve ihtiyaçlarını karşılıyor

Yenilikçi işleme ve yıkama 
ekipmanları
Merkezi Gent’te bulunan Belçikalı Cretel şirketi, makine ürün gamında yüksek kaliteyi uygun fiyatla birleştiriyor.
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[ TEKNOLOJI ]

Balık yumurtalarının inkübasyonu için gerçek camdan yapılmış profesyonel kavanoz

Yumurta kavanozu, doğal ortama 
nazaran daha iyi koşullar sağlıyor
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Akdeniz’de plastik kirliliğinin azaltılması

Yeniden kullanılabilir balık kutuları 
ilerleme kaydedilmesini sağlayabilir
Polistirenden kaynaklanan deniz kirliliğine dair endişeler, İtalya’da polistiren kutular yerine yeniden kullanılabilir polipropilen kutuların 
kullanılacağı bir sistemin oluşturulmasını tetikledi. RFID çipi taşıyan yeni kutular elektronik olarak takip edilebiliyor. 
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[ TEKNOLOJI ]

Su ürünleri yetiştiriciliği ve diğer açık deniz endüstrileri için Uzaktan Kumandalı Araçlar 
(ROV’lar)

Gelişen teknoloji çok yönlülüğü 
pekiştiriyor
Uzaktan Kumandalı Araçlar (ROV’lar) açık deniz petrol ve doğalgaz operasyonları, deniz bilimleri ve askeri uygulamalar da dahil olmak 
üzere çeşitli denizcilik endüstrilerinde zaten yaygın olarak kullanılmaktadır. Şimdiyse, denizel akuakültür endüstrisinde kullanımları 
ivme kazanıyor ve bunun iyi nedenleri var.
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REICH AIRMASTER® UKQ AIRJET ile yatık pozisyondaki ürünlerin ısıl işlemi

Azami fayda için en iyi hava akışı 
teknolojisi şart
Balık değerli bir üründür. Bu ürünü işlemek için kullanılan ısıl prosesler çeşitlilik gösterir ve zorluklar içerir. Homojen ve verimli kurutma 
ve ısıl işlem, mükemmel ürün kalitesi, optimum verim ve nihai ürünün tutarlılığı için elzemdir. İdeal olarak, hava akışı ürüne paralel 
olmalıdır, böylece hava mümkün olan en az dirençle ürünün üzerinden akabilir, ısıyı aktarabilir ve nemi verimli bir şekilde emebilir.
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Ezber bozan yeni filmler daha fazla sürdürülebilirlik sağlıyor

Geliştirilmiş görünüm, tat ve  
raf ömrü
Amerika Birleşik Devletleri Gıda ve İlaç Dairesi (FDA), en yüksek ürün güvenliğini sağlamak için taze balık film ambalajlarının belirli 
bir oksijen iletim oranına (OTR) sahip olmasını şart koşmaktadır. Merkezi Almanya’nın Höxter şehrinde bulunan, film konusunda 
uzmanlaşmış olan Wentus şirketi, Wentopro SkinTight® 20 UHT ve UHT-M film çözümleriyle FDA’nın katı şartlarını yerine getirmiştir. Bu 
yenilikler, paketlenmiş ürünlere hem azami düzeyde güvenlik sağlıyor, hem de onlara cazibe katıyor.
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The conference is organised by Nina Gringer from the Technical University of Denmark—Nati onal Food Insti tute (DTU-Food). 
Please visit www.weft a2023.com for more informati on and registrati on.

Conference of the

Western European Fish 
Technologists’ Association – WEFTA
The 51st Western European Fish Technologists 

Associati on (WEFTA) Conference will take place in 

Copenhagen, Denmark from 16th-20th October 2023.

WEFTA is the central platform in Europe for institutions 
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aims at improving safety and quality of seafood on 

and from the European and other markets through 

research within this area. Research activities of the 
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in Europe (Belgium, Poland, Finland, Croati a, Denmark,  

France, Germany, Greece, Iceland, Ireland, Italy, 

Netherlands, Norway, Portugal, Spain, Sweden and 

Türkiye).

The theme for this year’s conference is: 
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Through the following topics, we intend to broaden our 

knowledge and thus the way we Seafood. All aspects of 
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• Side streams for food and non-food products to reach
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